P FROST
PULSO

USTALIGINIZIN GARANTISI _
Cig donuk ve

on fermente edilmis
donuk hamurlar icin
Ozel Uretilmis
hamur gelistirici

BiR LESAFFRE 2 MARKASIDIR



FROST
YUKSEK

HACIM
GARANTISI

On fermentasyon islemine tabi tutularak hazirlanmis, soklanmis Grdnler,
pisirme oncesi cozUldUkten sonra pisirilebilir. Pisirimi yapilacak Grtnlerin
tabi tutulacagdi pisirim stresi, dogrudan pisirim prosesi ile aynidir.
PULSO FROST her turll donuk Urdnlere (kruvasan, pizza, danish,
simit, podaca) uygundur.

ON FERMANTASYONU YAPILMIS VEYA FERMANTASYONA
HAZIR HALDE DONDURULMUS HAMURLAR iCiN URETILEN
KAPSAMLI BiR HAMUR GELISTIRICIDIR.

Hamurunuzun Urunlerinizin esnekliginde ve
karistirma asamasinda @ laminasyon islemi sirasinda
hizli gelisim o islenilebilirlik artisi

Hizli gelisimi, esneklik artisi ve
laminasyonun iyilesmesi sayesinde
daha verimli

Aylarca donuk depolanan Urtnlerinizde
bile pisirme asamasinda ¢cdkme olmadan
benzersiz hacim

Kullanim Sekli: Un adirliginin % 4 oraninda (100 kg un igin

4 kg) PULSO FROST Hamur Gelistirici'yi, yogurmadan énce BAKING

una karistiriniz. Igindekiler: Bugday Gluteni, Bugday Unu, CENTER

Emdlgatdr (Bitkisel yagd asitlerinin mono ve Digliseridlerin

Diasetil Tartarik Asit Esteri), Kivam Arttirici (Guar gam), Uriinlerimizile ilgili daha detayh bilgi icin 0216 508 11 10
Deaktif Maya, Antioksidan (Askorbik Asit), Un Islemn Maddeleri numaral hattimizdan Baking Center uzmanlarimiz ile
(Enzimler). Ambalaj sekli: 1 x 20 kg kraft torba. Saklama iletisime gegebilirsiniz.

Kosullari: Serin ve kuru bir yerde saklayiniz. Raf &mrii: Uygun
saklama kosullarinda Uretim tarihinden itibaren 1 (bir) yildr.
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