P _ GOLD
PULSO

USTALIGINIZIN GARANTISI :
Kabuk dokulmelerine karsi

yarl ve tam pismis
donuk Urunler icin
Ozel Uretilmis
hamur gelistirici
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GOLD

DAKIKALAR

ICINDE SUNUMA
HAZIR TAPTAZE
URUNLER

PULSO GOLD vyari pismis veya tam pismis donuk UrUnlerde kabuk
dokulmesi dnleyici etkisinin yaninda, su tutma orani fazla oldugundan,
daha hacimli, ince kabuklu ve tazeligini uzun sUre koruyan ekmekler
elde etmenizi de saglar. PULSO GOLD'u 30 g'dan 400 g'a kadar farkli
gramajlardaki ve cesitteki ekmeklerde glvenle kullanabilirsiniz.

YARI PiSMIS VEYA TAM PISMiIS DONUK EKMEK UYGULAMALARI
ICIN KABUK DOKULMESINi ONLEYICi OLARAK FORMULE
EDILMIS BIR HAMUR GELIiSTIRICIDIR.

Donuk saklama suresi boyunca Son pisirmede, yari pismis donuk
suyun dis ortama salinimini yavaslatarak ekmeklerin kiictlme ve hacim kaybini
kabuk dokiilmesini engeller snlemesiyle optimum hacim

Standart . GOLD ile

KABUK Yari pismis donuk Urtnlerde, Grintn donuk saklanma stresi boyunca ekmek icindeki suyun dis ortama
um - - salinimi daha hizlidir. Bunun sonucunda ekmek kabugunun hemen altinda beyaz bir halka meydana gelir.

DOKU LM ESI Kabuk altindaki bu halka, pisirme sonunda ekmek icinin kabuktan ayrilmasina ve aralarinda bir bosluk

so RUNUNA meydana gelmesine yol acar. Bu durum, kabugun herhangi bir temas veya ellemeye karsi dayaniksiz
um P hale gelerek kolayca kirilip dékulmesine neden olur. PULSO GOLD, bu sUrecte ekmek icindeki suyun dis

COZUM ortama salinimini yavaslatarak, bunun sonucunda olusan kabuk doékulmesi problemini ortadan kaldirir.

Kullanim Sekli: Un agirliginin % 1'i oraninda (100 kg unicin 1kg)

PULSO GOLD Hamur Gelistirici'yi, yogurmadan énce una BAKING

karistiriniz. Icindek_iler: __Bugglay Maltlva,ll, K|yam arttirici CENTER

(Ksantan gam), EmuUlgatdr (Bitkisel Yag Asitlerinin Mono ve .

Digliseridlerin Diasetil Tartarik Asit Esteri), Stabilizér (Kalsiyum Uriinlerimiz ile ilgili daha detayl bilgi icin 0216 508 11 10

Karbonat), Unislem maddeleri (Enzimler), Antioksidan (Askorbik numarali hattimizdan Baking Center uzmanlarimiz ile

Asit). Ambalaj sekli: 1x 20 kg kraft torba. Saklama Kosullari: iletisime gegebilirsiniz.

Serin ve kuru bir verde saklayiniz. Raf Omrii: Uygun saklama
kosullarinda Uretim tarihinden itibaren 1 (bir) yildir.
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